
弊社製、JAPONICA ENZIEM（酵素）による
環境負荷低減への取り組みについて

製造発売元： DISCOVERY  LLP Frontier Dept.
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養鶏環境改善事業

鶏の健康を守る事から始まり、活性水に因る無臭養鶏技術



製造発売元： DISCOVERY  LLP Frontier Dept.

養鶏環境を活性水で改良＆改善

Product

• 微生物活性水「JAPONICA ENZYME」は、活性水に因る無臭養鶏
技術を、養鶏農家の皆様にご提供いたします。

DISCOVERYLLP
ECO-PRODUCTS

採卵年齢10カ月延長
臭いも激減！

驚異の活性水処理法
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活性水による微生物活性処理法とは

Products

•

• 微生物活性水に含まれる“数種類のアミノ酸”と“多種類の特異的金属元素”
は、処理対象有機物を分解する微生物群の自然発生を促進し、又それら微
生物の酵素活性を最大限に引き上げる能力を持っています。

• 此の能力を用いて、鶏の生体機能を活性化、消化吸収を促進し排出糞尿
の臭いを減少させ同時に鶏の健康を維持する特徴を持っています。
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無添加井戸水飲用但馬鶏飼育情景微生物活性水飲用但馬鶏飼育情景
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微生物活性化水処理法の効果とは

Products

•

• 従来の「乾燥化肥料法」に於いては、鶏に酵素水を飲用させるだけの、“酵素活
性化処理法”を用いることで、全く臭わない鶏糞肥料になります。

• (排出時は多少臭いが有りますが乾燥後は全く無臭の鶏糞に変ります)

• 鶏糞に肥料としての用途が無ければ“活性汚泥処理法”も選択出来ます。鶏糞を
３０倍の水で薄め酵素基材を投入し“酵素活性化処理法”を活用して汚水を浄化。

• 其の工程では、処理水（放流水）を希釈水に使用して循環させます。又、流入
汚水量＜消費水量の関係が成立した場合は、無放流システムが実現出来ます。
液温15℃（以上が条件）

• 原水槽・曝気槽（処理）・固液分離槽・放流槽の４槽設置が必要です。

DISCOVERYLLP
ECO-PRODUCTS



製造発売元： DISCOVERY  LLP Frontier Dept.

活性汚泥処理設備について

Products

•

• 微生物活性水に因る活性汚泥の処理方法に必要な設備

DISCOVERYLLP
ECO-PRODUCTS

処理水（酵素）タンク

薬注ポンプ

工場排水
曝気槽

（反応槽)

処理水の添加量は、流量調整槽+沈殿槽の合計容量と曝気槽のM LSS との関係に因ります。

総容量1,000㎥とすると、

MLSS=3,000の場合、1,000÷32＝31.25ℓ/日となります。 最初1～2週間は、計算の2倍の量を入れ、2ヶ月程度で、MLSSを1.7倍（5,000）位に上げる。

MLSS=6,000の場合、1,000÷16＝62.5ℓ/日となります。 最初1～2週間は、計算の2倍の量を入れ、2ヶ月程度で、MLSSを1.7倍（10,000）位に上げる。

(流量調整槽)

沈殿槽

汚泥返送

原水槽

曝気槽
（処理槽）

放流槽

放流
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鶏の健康維持と鶏舎・糞に減臭効果

Products

•

• 鶏の健康維持と、鶏舎・糞の減臭を図る微生物活性水処理法を実施

DISCOVERYLLP
ECO-PRODUCTS

500倍希釈の酵素水を鶏に飲用飼育
300倍希釈の酵素水を鶏舎に噴霧
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鶏肉の食味比較試験
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       但農どり食味試験（途中経過）
解体後冷凍保管・２週間後に解凍使用

       加工場（わはは牧場）

       部位：モモ

意見・感想 どっちが旨い？ 意見・感想

臭い 〇 臭味がない
しわい 〇 柔らかい
後味（臭味）が長く残る 〇 後味（臭味）が残らない

〇 味が長続きする
配合飼料の臭いが残ってる 〇 配合飼料の臭いが少ない

〇 水を飲ませただけでここまで変わると思わなかった

〇 全然違う

       部位：ササミ

意見・感想 どっちが旨い？ 意見・感想

調理中、白い 〇 調理中、繊維がしっかりしている、ピンク色
〇 柔らかい

後味（臭味）が長く残る 〇 後味（臭味）が残らない
冷めるとパサパサで、臭味が出る 〇 冷めてもしっとりと美味しい

       部位：ムネ

意見・感想 どっちが旨い？ 意見・感想

〇 身がしっかりしてて食べごたえがある。
〇 柔らかい

後味（臭味）が長く残る 〇 後味（臭味）が残らない

       部位：ズリ

意見・感想 どっちが旨い？ 意見・感想

後味（臭味）が長く残る 〇 後味（臭味）が残らない
ドス黒い 〇 綺麗な赤

但　　農　　ど　　り JAPONICA ENZYME 1/500 水を飲用

皮が柔らかい（機械で皮が破れた）
内臓の色（特にズリ）の色が鮮やか内臓の色（特にズリ）の色が良くない

但　　農　　ど　　り JAPONICA ENZYME 1/500 水を飲用

但　　農　　ど　　り JAPONICA ENZYME 1/500 水を飲用

但　　農　　ど　　り JAPONICA ENZYME 1/500 水を飲用

但　　農　　ど　　り JAPONICA ENZYME 1/500 水を飲用

意見・感想
普通の鶏肉

意見・感想
身が柔らかい
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JAPONICA ENZYME成分分析表
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GDV分析結果
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